
 

 
STAMPante per Alimen+ con Metodi Innova+vi 

Proge2o finanziato nell’ambito del programma POR FESR Toscana 2014-2020, Azione 1.1.5 Sub. A1 
Bando n.1 – ProgeJ strategici di ricerca e sviluppo  

Project co-financed from Tuscany POR FESR 2014-2020, ac>on 1.1.5 Sub. A1 
Obie+vo  

Il proge2o STAMPAMI propone la proge2azione e realizzazione di un innova+vo sistema 
automa+co per la stampa 3D di alimen+, ad alte prestazioni, per uso domes+co, in grado di 
realizzare vere e proprie rice2e gourmet modellate a piacimento.  

Innovazione  

La stampante, guidata da un soPware intelligente interconnesso, e di tecnologie avanzate di 
sanificazione che garan+ranno la sicurezza e la qualità dei cibi, sarà proge2ata per lavorare con 
ingredien+ di al+ssima qualità appositamente seleziona+ e tracciabili, e perme2erà a tuJ di 
realizzare comodamente a casa propria, o in ufficio o ovunque lo si voglia, rice2e esclusive, sia 
tradizionali che innova+ve, soddisfacendo le più svariate esigenze alimentari. La stampante sarà 
resa intelligente grazie alle tecnologie abilitan+ di industria 4.0, e sarà proge2ata secondo le 
logiche customer-oriented, che perme2eranno di oJmizzare il design, le funzionalità e la fa2ura 
dei cibi.  
Lo sviluppo di un’apposita pia2aforma web consen+rà di condividere esperienze e competenze, 
rendendo STAMPAMI uno strumento in grado di aJvare dinamiche di socialità, oltre che didaJche 
ed educa+ve. 
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